Suppen

Klare Suppe vom Karntner Rind wahlweise mit

-hausgemachten Leberknodel

-feinen Frittaten

-Backerbsen, Reis oder Bouillon mit Ei
-hausgemachtem Fleischnudel

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Geback

Knoblauchcremesuppe
nach dem Geheimrezept unserer Seniorchefin

Vorspeisen

Postwirts Beef Tartar

WeilRbrot | Butter 150 Gramm
250 Gramm

Carpaccio vom Rind
Natives Olivendl | Parmesan | Geback

Mediterran gebratene Garnelen (4 Stiick)
Blattsalat | Balsamico-Dressing | Knoblauchbaguette

Karntner Silze
Essig — Olmarinade | Zwiebel | Schwarzbrot



Knackfrische Salate

Salat Kri Kri
Bunter Salatteller | gebratenen oder gebackenen
Putenbruststreifen | Cocktaildressing

Bauernsalat

Bunter Salatteller |Bratkartoffel | Gurken |
Ei | Speckwirfeln

Bunter Salatteller mit Zanderfiletstreifen
Natur gegrillt oder gebacken | Joghurtdressing

Salat vom Buffet

Ofenfrisches, hausgemachtes Knoblauchbaguette

Vegetarisch

Naturbelassenes marktfrisches Gemuse
Salzkartoffel | Spiegelei

Gemoiselaibchen
Kartoffel | Sauce Tartar

Gebackener Camembert
Toastbrot | Preiselbeeren

Gebackener Emmentaler
Toastbrot | Sauce Tartar



Schnitzelparadies

Champignonschnitzel
Naturschnitzel vom Schwein | Champignonsolie |
Butterreis | Marktgemuse

Naturschnitzel mit Butterreis
- vom Schwein/ von der Pute

Wiener Schnitzel mit Pommes frites, Kartoffel oder Reis
- vom Schwein

- vom Kalb

- von der Pute

Cordon Bleu mit Pommes frites
- vom Schwein / von der Pute

Pariser Schnitzel mit Butterreis
- vom Schwein / von der Pute

Fiir unsere Steakliebhaber

FUr unsere Steaks verwenden wir ausschlielRlich Fleisch vom Karntner Almochsen.

Filetsteak
Spiegelei | Pommes frites | Krauterbutter

Pfeffersteak
Pfeffersauce |Pommes frites | MarktgemUse



Vom Rost und aus der Pfanne

Postwirt’s Spief
Rind | Schwein | Pute | Paprika | Zwiebel |
Pommes frites | MarktgemUse | Krauterbutter

Zwiebelrostbraten
Gerostet- und Glasierte Zwiebeln | Bratkartoffel

Cevapcici
Pommes frites | Salat vom Buffet

Typisch Osterreich

Ochsenfleisch gekocht
Salzkartoffel |Gemuse | Oberskren

Gekochtes Beinfleisch (durchzogene Rindsrippe)
Rostkartoffel | Oberskren

Postwirts Herrengulasch
Frankfurter Wirstl | Gewdlrzgurker!| | Spiegelei | Kartoffel

Hausgemachtes Wiener Saftgulasch
Serviettenknddel oder Kartoffel

Flr kleine Portionen bringen wir 1,50 in Abzug



Aus See und Meer

Karntner Forelle
Kartoffel | Butter

Filet vom Saibling
Beilage je nach Saison (siehe Tagesempfehlung) |
Salat vom Buffet

Zanderfilet
Kartoffel | frisches Gemise | Sauce Tartar

Gebackenes Filet vom Seelachs
Kartoffel | Sauce Tartar | Salat vom Buffet

Kulinarisches fiir Zwei

Allerlei vom SpieR

Filet von Rind, Pute und Schwein | Krauterbutter |
Pommes frites | Butterreis | Kartoffel |

Gemdse | Salat vom Buffet

Postwirtplatte

je zwei kleine Wienerschnitzel, Pariser Schnitzel und
Schweinekoteletts gebraten | Butterreis |

Pommes frites | Kartoffel | Gemuse



Zum stifsen Schluss

Hausgemachter Apfelstrudel
mit Schlagobers

mit Vanilleeis

mit Vanillesol3e

Palatschinke mit Marmelade gefiillt — pro Stlck

Eispalatschinke
Vanilleeis| Schokosauce |Mandelsplitter | Schlagobers

Schoko-Nuss Kiichlein
Mit Schlagobers
Mit einer Kugel Vanilleeis

Hausgemachtes Parfait

Mit etwas Wartezeit verbunden
Hausgemachter Kaiserschmarrn | Apfelmus

kleine Portion als Dessert

Topfennockerl
Fruchtspiegel

Topfenknddel in Butterbrdsel nach Wahl gefullt:
-Nougat
-Fruchtig (Marille oder Erdbeere)

Bitte beachten Sie auch
unsere reichhaltige Eiskarte



TAGESEMPFEHLUNG

Fischspezialititen
Filet vom Saibling | Risotto | Salat vom Buffet
Zanderfilet | Kartoffel |SoRe Tatare | GemUse

Postwirtklassiker
Schweinemedaillons | PfeffersolRe | Kroketten | Gemiise
Grillteller: Schweinskotelett | Putensteak | Cevapcici | Grillwirstl,
pikant garniert mit Krauterbutter | Potatoe Wedges | Salat vom Buffet
Hausgemachte Spinatknédel | Butter | Parmesan | Salat vom Buffet

Postwirt Hausmannskost (je nach Verfiigbarkeit)
Kalbsbries gebacken | Kartoffel | SoRe Tatare | Salat vom Buffet
Hausgemachter Kalbskopf gebacken | Kartoffelsalat
Kalbsrahmbeuschl | Serviettenknddel

Blunzngroéstl | Sauerkraut

Schweinsleber gerdstet — oder gebacken | Kartoffel

Hausgemachte Kérntner Nudeln (dicker Teig)
Karntner Kas -oder Erdapfelnudel | Butterschmalz | Salat vom Buffet
Karntner Fleischnudel | Grammelschmalz | Sauerkraut

Dessert: 1 Kugel Vanilleeis mit Kurbiskernol
Affogato — 1 Kugel Vanilleeis mit Espresso

Aperitif: Limoncello Spritz (Limoncello-Prosecco-Soda)
Sarti Spritz (Sarti, Prosecco, Soda)
Veneziano (Veneziano-Prosecco-Soda)
Gingerino Spritz - alkoholfrei

Dessertwein: 1/16l Beerenauslese -Weingut Goldenits
1/16l Noval Old Coronation Ruby Port



Der Postwirt hat fiir Sie ge6ffnet!

Taglich 11.00 Uhr - 22.00 Uhr
Durchgehend warme Kiiche
11.30 Uhr - 21.00 Uhr (variabel)

Alle Preise verstehen sich in
Euro inkl. aller Steuern &

Abgaben.

_ FUr Garderobe Ubernehmen
Juli + August KEIN Ruhetag wir keine Haftung
September Montag Ruhetag
Oktober - Juni Sonntag 11.30— Wir akzeptieren Bargeld

15.00 Uhr gedffnet & EC-Karten
Montag Ruhetag,

ausgenommen

Feiertage Reservierungen nehmen wir

jederzeit gerne entgegen.
W +43 4762 81137
>4 office@postwirt.at
www.postwirt.at

Wichtige Information zu Allergenen
A) Glutenhaltiges Getreide, B) Krebstiere, C) Ei, D) Fisch, E) Erdnuss
F) Soja, G) Milch oder Laktose, H) Schalenfriichte, L) Sellerie, M) Senf,
N) Sesam, O) Sulfite, P) Lupinen, R) Weichtiere

Gastronomen und Hoteliers missen ihre Gaste seit 13. Dezember 2014 durch die EU-
Lebensmittelverordnung 1169/2011 darliber informieren, welche Speisen Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kdnnen.

All unsere, in Handarbeit und mit viel Liebe, von unserem Klchenteam zubereiteten
Speisen konnen Spuren von allen 14 Allergenen enthalten.

Unsere geschulten Mitarbeiterinnen informieren Sie gerne
Uber Allergene Zutaten in unseren Gerichten.

MEHRWERTANGABE
Das Leben ist an und fir sich, im Besonderen und im Speziellen, ob nach § oder ohne,
mit oder ohne Auszeichnung wunderschon bis lebensgefahrlich!




